Salade de tomates
Moules/frites
-4 Creéme aux ceufs

férié

Melon et jambon cru
-ARaviolis créme d ‘épinards
Mimolette AOP*
Compote de pommes

Macédoine
-4 Pates au thon
Glace a I’eau
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Paté de campagne
Brochette de poulet
-&Riz et légumes
Kiri BIO*
Pastéque BIO*

Salade de tomates et mozzarella
& Pate carbonara
-& Panacotta

Radis au beurre
Filet de colin sauce hollandaise
Carottes vichy
Vacherin

Salade de tomates
—-&Risotto champignons
Tiramisu

Banane BIO* ‘l
-4 Euf mimosa
& Pates aux légumes
Chévre
Nectarine

Melon ‘l
-& Tartine chévre miel salade
Ballotine au poulet
Gratin de PDT mozza et tomate
Géteau basque

Fruit du matin ‘l
Féves et tomates cerises
sauce fromage blanc
Hachis parmentier
Chaourse/ Péche

Fruit du matin ¢
-ASalade composée
-&Croque Monsieur

Yaourt aux fruits

4

—é Cake salé
Brochette de poisson
Haricots verts
Fromage blanc

Quiche au fromage
-4 Quinoa au curry et ses
petits légumes
Fromage blanc et miel

Gaspacho betterave et chévre
Omelette de légumes
Pommes de terre grenaille
Abricots BIO*

-& Carottes rapées
-& Polenta
4 Blanc de poulet sauce forestiére
Chevre BIO*
Pasteque BIO*

-STaboulé
Cuisse de poulet
Quinoa
Mousse aux fruits rouges

Nems
ARijz et carottes
Brochette yakitori
Babybel BIO*
Pastéque BIO*

Panisses
Poélée d ‘artichauds et lardons
(Euf poché
Vache qui rit BIO*
Prune BIO*

A Concombre i la créme
Boudin noir
Purée
Yaourt a boire

1 Fruit du matin

_APlats fait maison @ Repas végétarien

*Programme « Lait et fruits a I’école » —Aide (UE) a destination de I'Ecole




