-AConcombre féta Olives
Cordon bleu
Légumes de saison
Yaourt aux fruits

Macédoine de légumes
ASauté de beeuf
PDT rissolées
Camembert AOP *
Kiwi BIO*

Endives aux noix
-BPates bolognaise
Comté AOP *
Clémentines BIO *

1 Fruit du matin
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Salade en duo et croutons
—&Filet de lieu sauce agrumes
Boulgour
Cantal AOP*
Compote

-& Cocktail Florida
-A Risotto champignons
Brocolis
Crok lait BIO*
Brownie chocolat

Céleri rémoulade
-BPoulet roti au jus
Petits pois
Yaourt nature sucré

_APlats fait maison @ Repas végétarien

Poire BIO Y}
Salade tomate
-APoulet roti
Poélée de légumes
Tarte framboise

Orange BIO
Salade verte
Hamburger
Frites
Salade de fruits

Kiwi BIO ¥}

-& Salade pamplemousse,
Endive, concombre et crevettes
Omelette au jambon/riz
Mouse au chocolat

*Programme « Lait et fruits a I’école » —Aide (UE) a destination de I'Ecole

-&Carottes rapées
Roti de beeuf
-SMousseline choux fleur
Vache qui rit BIO *
Poire BIO*

ATaboulé
-ARoti de porc au jus
-ACarottes persillées

Cantal BIO *
Pomme Golden BIO *

Salade iceberg BIO *
-ATajine d agneau
Semoule
Yaourt a boire

Pizza au fromage
A Eufs florentine
-4 Epinard a la créme
Banane BIO*

Batavia BIO *
A Filet de Hoki créole
Riz pilaf
Yaourt vanille

-AFeuilleté Dubary
Saucisse Végétarienne
Haricots verts
Oranges BIO *




